-2 potimarrons

- 200ml de creme biguide

- 2 échalotes

- 4 tranches de bacon (vond cak trés

faible en matiéres grasses)

1. Epluchel et émincen € échalote.

2. Cauper be potimaveon en dew, le videl et le couper en
tuanches puis en cubes.

3. Danw une casserale, gjouter un filet d huile d'olive, et faire
veuenit le potimarion et €'échalote pendant 3 minutes a few
uif.

4. Sabler et cownrir d'eaw a niveaw. Cowwrik et baisser cuire 15
minutes.

5. Pendant ce temps, faire chauffer une poéle et y déposer les
tuanches de bacon. des faire dover 1 minute de chague coté.

6. Miner b soupe. Vous pouvez ajouter de b eawpowr vectifier

7. Eestprét !
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