- 800g de patate douce

- 4 ceufs

- 120g de feta

- 2 pincées de piment ‘espelette
- 1 gousse d aib

1. Peler bes patates douces et bes couper en petits cubes.

2. den faire revenit darns une poéle 10 minutes avec un filet
d ' huile d ' olive.

3. Emincel € aib. Apres 10 minutes de cuisson, gjouter 150meb
deaw, Uail, be piment et couwrir. daisser cuire 10 minutes.

6. Eest prot | i



