Pour ba garnituwee, :
- 500g de courge pelée el coupée en dés
(butternut, potiron, potimaron ...)

- 120g de biiche de chéwre - Doun la pite -

- 50g de noisettes - 250g de fari

- Jhym en branche - 100g de beurre
- 1oeuf

1. Pate : Mettre tafarine dans un saladier, 1 cac de seb et be bewrre.
Mebanger aur doigts poun obtenin une texture sableuse et ajouten € oeuf.
Potrin poun formen une boule. Filmev, aplatin lgerement et baivser i
Peain awmaoing 30 minutes.

2. Faire evenit les dés de courges avec de b'huile d ' olive dans une poéle

3. Préchaufler befou ¢ 180° C. Etater bapate en cercle d'une épaisseur,
d'enwiron 0,5cm. U dépasen les dés de courge puis vecoutir de vondelles
de biiche de chéuwve. Parsemer d un pew de thym et veplier tes bords sur ba
tarte.

4. Enfourner 30 minutes en swweillant ba cuisson.

5. Parsemel de noisettes concassées.

6. Eentprét |



