- 2 pates feuiblets
- 500g de saumon prais
- 2 poireawx

- 200g de créme fraiche
- Oignon

- Thym

1. Préchauffer be fouwr & 220° . Emincer bes poireaun et € aignon. des faire
suek, puis y ajouter le thym, la créme et laisser mijoter 10 minutes.

2. Coupel e saumon en cubes.

3. Etater ba pate feuitlelse, ta piguer avec une fourchette. Mettre ta
un poisson avec ba pointe d un couteaw (bon ok ... suwymaphoto cen'est
pasflagant) 77)

4. Cuire awfour & 220° E pendant 5 minutes puis baisser ¢ 180° Ependant 5
minutes.

5. Cest prét !
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