» 2 bananes

e 250g de farine compléte

* 200g de promage blanc

o 1sachet de levure chimigue
e 3ceufs

o 1cacd arome vanille

o 3cas destévia

1. Préchauffer be four & 180° €.

2. Battre les oeufs et ba steviajusqu'c blanchiment.

3. Ajouter e fromage blanc et ba vanille. Bien mélanger.

4. Hjouter ba farine et ba bevwvve et meélanger jusqu a € obtention d une pite bien
homogéne.

5. Couper les bananes en petits morceaur et bes ajouter a ba pite.

6. Verser dans un moule ¢ cake en sificone.

7. Enfourner 20 minutes. (Vwﬁ%éacuwmeéga/pwb@%unece/mm

8. Centprat |




